
 

 

 

 

 

Пакет «Стандарт»  
(от 10 персон) 

 

Фуршетное меню № 1 

 Холодные закуски/Канапе: (40 гр.) 
 Овощной шот с соусом ремулад 

 Кростини с муссом из лосося 

 Канапе из ростбифа с овощным жульеном 

 Профитроли с говяжьим беконом 

 Круассан из курицы 

 

 Салаты в шотах: (80 гр.) 
 Салат из индейки с овощами и медово-горчичной заправкой 

 Салат из томатов с белой фасолью 

 

 Горячие блюда: (300 гр.) 
 Дымляма из курицы 

 Котлеты говяжьи 

 

 Гарниры: (200 гр.) 

 Картофельное пюре 

 

 Выпечка (40 гр.) 

 Мини-самса в ассортименте (телятина, тыква) 

 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Лимонный пирог 

 Малиновый террин 

 Шоколадный брауни 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы) 

 

 Напитки 

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе сублимированный  

 Соки 

 Вода столовая 

 

 

 

Стоимость на 1 (одного) человека составляет 9 000 тенге.  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Пакет «Стандарт»  
(от 10 персон) 

 

Фуршетное меню № 2 

 

 Холодные закуски/Канапе: (40 гр.) 
 Овощной шот с соусом ремулад 

 Капрезе на ложке 

 Кростини с говядиной и пармезаном 

 Канапе с уткой 

 Профитроли с салями и козьим сыром 

 

 Салаты в шотах (80 гр.) 

 Салат из свеклы с козьим сыром и печенной тыквой 

 Салат по-пекински с телятиной 

 

 Горячие блюда (300 гр.) 

 Бефстроганов 

 Жаркое из курицы 

 

 Гарниры (200 гр.) 

 Рис припущенный 

 

 Выпечка (40 гр.) 

 Мини-самса в ассортименте (телятина, тыква) 

 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Малиновый террин 

 Фисташковый десерт 

 Яблочный пирог 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы) 

 

 Напитки 

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе  сублимированный  

 Соки 

 Вода столовая 

 

 

Стоимость на 1 (одного) человека составляет 9 000 тенге. 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

Пакет «Стандарт»  
(от 10 персон) 

 

Фуршетное меню № 3 

 

 Холодные закуски (40 гр.) 

 Канапе из свежих овощей  

 Кростини с говядиной и пармезаном 

 Канапе с дуэтом сыров и виноградом 

 Канапе из ростбифа Дор-блю 

 Мини мясо по-лионски 

 

 Салаты в шотах (80 гр.) 

 Салат из индейки с овощами с медово-горчичной заправкой 

 Салат из брокколи, цветной капустой и хрустящей телятиной 

 

 Горячие блюда (300 гр.) 

 Судак по-польски 

 Спагетти болоньез 

 

 Гарниры (200 гр.) 

 Брюссельская капуста и цукини 

 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Выпечка (40 гр.) 

 Мини-самса в ассортименте (телятина, тыква) 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Фисташковый десерт 

 Лимонный пирог 

 Тирамису 

 Мандариновый кремю 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы) 

 

 Напитки 

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе сублимированный 

 Соки 

 Вода столовая 

 

 

Стоимость на 1 (одного) человека составляет 9 000 тенге. 

  



 

 

 

 

 

 

Пакет «Бизнес»  
(от 10 персон) 

 

Фуршетное меню № 1 

 

 Холодные закуски/Канапе: (40 гр.) 
 Блэк профитроли с эсколаром 

 Мини- моцарелла в томатной глазури 

 Канапе с мясом 

 Мини мясо по-лионски 

 Кростини с семгой 

 

 Салаты в шотах (80 шт.) 

 Салат из копченой утки с цитрусовыми 

 Салат из  свеклы с козьим сыром и печеной тыквой 

 

 Горячие блюда (300 гр.) 

 Брошет из ягненка с соусом из граната 

 Форель с соусом песто и овощным рататуем 

 Мини рулет из гусятины 

 

 Гарниры (200 гр.) 

 Рис жасмин 

 Картофель «Айдахо» 

 

 Выпечка (40 гр.) 

 Мини-самса в ассортименте (телятина, с сыром) 

 Мини-пирожки со шпинатом 

 Эмпанадиты (с говядиной, маслинами, оливками и чили) 

 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Тарталетка с орешками  

 Шоколадный террин  

 Медовик 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы) 

 Напитки 

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе  сублимированный 

 Соки 

 Вода столовая 

        

 Стоимость на 1 (одного) человека составляет 12 000 тенге.  



 

 

 

 

 

 

Пакет «Бизнес»  
(от 10 персон) 

 

Фуршетное меню № 2 

 

 Холодные закуски/канапе (40 гр. ) 

 Канапе с муссом из лосося и красной икрой 

 Кростини с моцареллой и томатами 

 Брускеты с ростбифом и печеным перцем 

 Открытый бургер с перепелиным яйцо 

 Птица на косточке с соусом Дор-блю  

  

 Салаты в шотах (80 гр.) 

 Салат барбекю из телятины 

 Салат с семгой, рукколой и грейпфрутом  

 

 Горячие блюда (300 гр.) 

 Форель с соусом песто и овощным рататуем 

 Говядина «Велингтон» 

 Куриные крылышки с соусом блю-чиз 

 

 Гарниры (200 гр.) 

 Салат «Тёплый»  

 Картофельные дольки с чесночным маслом 

 

 Выпечка (40 гр.) 

 Мини-самса в ассортименте (с курицей, тыквой) 

 Мини-чебуреки с телятиной  

 Эмпанадиты (с говядиной, маслинами, оливками и чили) 

 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Малиновый террин 

 Тарталетка с ореховым миксом 

 Чак-чак 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы) 

 

 Напитки 

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе   сублимированный 

 Соки 

 Вода столовая 

           

Стоимость на 1(одного) человека составляет  12  000 тенге. 



 

 

 

 

 

 

Пакет «Бизнес»  
(от 10 персон) 

 

Фуршетное меню № 3 

 

 Холодные закуски/канапе (40 гр.) 

 Овощной шот с соусом ремулад 

 Гречневые блинчики с муссом из семги 

 Креветки темпура с пастой Том-ям 

 Кростини с пармской ветчиной и пармезаном 

 Кростини с моцареллой и томатами  

 

 Салаты в шотах (80 гр.) 

 Салат «Цезарь» с куриным филе 

 Салат «Итальянский» с лососем и бальзамическим уксусом 

 

 Горячие блюда (300 гр.) 

 Рулет из говядины с сыром моцарелла и вялеными томатами 

 Индейка с пряными травами  

 Форель с соусом песто и овощным рататуем 

 

 Гарниры (200 гр.) 

 Булгур с печеным перцем и соусом песто 

 Овощи на гриле   

 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Выпечка (40 гр.) 

 Мини-самса с тыквой 

 Мини-учпучмак (телятина, курица) 

 Мини-бургеры с филе цыпленка 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Шоколадный батончик 

 Фисташковый мусс 

 Лимонный пирог 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы) 

  

 Напитки 

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе сублимированный  

 Соки 

 Вода столовая 

 

Стоимость на 1(одного) человека составляет   12  000 тенге 



 

 

 

 

 

 

Пакет «Премиум»  
(от 10 персон) 

Фуршетное меню № 1 

 Холодные закуски/Канапе: (40 гр.) 
 Тарталетки из фило теста с семгой и сыром "Рокфор" 

 Меланж из морепродуктов 

 Шпинатные блинчики с форелью 

 Открытый бургер с перепелиным яйцом 

 Домашние эклеры с мясным муссом 

 Птица на косточке с соусом "Дор-блю" 

 

 Салаты в шотах: (80 гр.) 
 Салат с говядины «Тальято» с рукколой, пармезаном и бальзамическом соусом 

 Салат из кальмаров и овощей (кальмары, помидоры черри, лук красный, 

болгарский перец, микс салат) 

 Салат из утиного филе (микс салат, кедровый орех, груша, утиное филе, сыр 

пармезан, клубника, малиновый соус) 

 

 Горячие блюда: (300 гр.) 
 Семга с зеленой фасолью  

 Медальоны с грибным соусом 

 

 Гарниры: (200 гр.) 

 Картофельные дольки с розмарином  

 Овощные кебабы гриль 

 Выпечка (40 гр.) 

 Эмпанадиты (с говядиной, маслинами, оливками и чили) 

 Мини-самса в ассортименте (шпинат, тыква) 

 Кутабы с зеленью и брынзой 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Шоколадная пирамидка  

 Финансье с малиной  

 Тарталетки с ягодами 

 Мусс из манго 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы) 

 Напитки 

 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе сублимированный  

 Соки 

 Вода столовая 

 

Стоимость на 1 (одного) человека составляет 15 000 тенге.  



 

 

 

 

 

 

Пакет «Премиум»  
(от 10 персон) 

Фуршетное меню № 2 

 Холодные закуски/Канапе: (40 гр.) 
 Кростини с авокадо и креветкой 

 Лосось Mi-Cuit с пюре из петрушки 

 Террин с говяжьей печенью и гранатом 

 Жареный камамбер с малиновым соусом 

 Ролл с Норвержской сельдью 

 Малосольный лосось со спаржей 

 

 Салаты в шотах: (80 гр.) 
 Салат из куриной печени (печень куриная, микс салат, шампиньоны, коньяк, 

миндаль) 

 Салат из ростбифа с овощами и дижонской заправкой 

 Салат из руколлы с семгой и грейпфрутом  (руколла, сёмга, грейпфрут, кедровый 

орех, медово-бальзамическая заправка) 

 

 Горячие блюда: (300 гр.) 
 Говяжьи ребра на гриле 

 Рулет  из утки 

 Гарниры: (200 гр.) 

 Картофельные дольки с чесночным маслом 

 Брюссельская капуста и цукини 

 

 Выпечка (40 гр.) 

 Эмпанадиты (с говядиной, маслинами, оливками и чили) 

 Мини-самса в ассортименте (шпинат, тыква) 

 Кутабы с зеленью и брынзой 

 Хлеб 

 Бауырсаки 

 Хлеб в ассортименте (ржаной, с кунжутом, с маком) 

 

 Десерты (40 гр.) 

 Шоколадный тарт 

 Мусс ванильный 

 Финансье с малиной 

 Маршмеллоу 

 Фруктовое ассорти в нарезке (ананас, грейпфрут, апельсин, груша, киви, 

виноград, яблоки, бананы)  

 Напитки 
 Ассортимент чая с молоком и лимоном 

 Кофе сублимированный  

 Соки 

 Вода столовая 

 

Стоимость на 1 (одного) человека составляет 15 000 тенге.  

 


